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- Hielo (unos 5-6 cubitos, para llenar el vaso).

- 100 ml a 150 ml de agua t

La bebida de moda en Italia.
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RERTINY Mwﬁi.

|\

4

VRIS B L
..7% y_ﬁ i
TR




N

LA PAb

.—n
Wi

i

Y

A
\

%

\

S :,”..
el

(et
4
&

L
ALACA ke
AL
I

AN
RN

w.
__J...:..
AR

AR
LTI

VR
AR
)

il
X e

1AL
¢ 1

(!
o

AR ey

&

%

FONERY
W ,_;.:N.. il

A
A

Receta para hosteleria
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do especial para Cold Brew en Cafés Batalla).
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ambiente, en un lugar fresco, lejos de fuentes de calor y de la luz directa del

sol, entre ocho y doce horas. El resultado es un caté muy concentrado.
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CAFE CON HIELO & BAILEYS
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CUBITOS DE CAFE
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Sirope de Te Verde Matcha

e Caramelo salado

e Caramelo
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3 shots de sirope carame

iffard. Afiadir 100 ml de leche entera
y acabar con un café espresso (30ml)
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Caramel iced latte
Llenar un vaso con abundante hielo.
Otros Siropes

Sirope de Avellana

Sirope de Cookie
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atalla

Ron Coffee con naranja y hielo

Coctail preparado con ron (25 cc), café
(35 cc) y un toque de Cointreau. Se
sirve con mucho de hielo y un poco
piel de naranja.

Iced Cofttee Orange Juice

Prepara un café espresso. Dispon un
vaso de vidrio con un poco de zumo
de naranja y hielo. Finalmente, vierte
lentamente el café.
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En Portugal es una bebida de verano muy popular. Preparan
0jas

un espresso fuerte, lo mezclan con mucho de zumo de |

un poquito de azucar y
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Iced Cofttee Lemon Juice
Prepara un café espresso. D
Mazagran portugues
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Atfogato

Helado de vainilla “ahogado” con
caté espresso caliente.

A algunas de las variantes de affogato mas populares
se le afiaden unas gotas de Amaretto o de Grappa.
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decorada con cacao en polvo.

nad
dulce que tiene un aroma muy carac

almendras y huesos de albar

El postre de cat

Elt
1

i\

SrCM AR
Lt L8




& LN
SN
R

gasa

ts GLAS /Ma

a

: Gel

Fojtogréfia

©

A
RS
e
A
X

)

U3

@.ﬂ. i,

SIN

3
)

ir\a% Solub‘@
: SOLUBLE TUESTE 100% NATURAL

(50 Sobves

Ae,solo\FQ,
afés

batallac

g

[y

preferido.

ranitos

8

afés Batalla, y un

1COY

unos

a

AS,

uestro 1

el

treau, o

luble CAFESIN de C

poco de Whisky,

m

de LI

a ropical GL

] de kmO

naranj

Co

igina

Una idea or
i

gusto

T ala

1C10S0.

Afa

nadir,
de café so

Del

Al




{

3
Ry
58
e
o)

|
=
S

T

https



https://cafesbatalla.com/

